Crocetta
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Via Grazia Deledda, n.8

44124 Ferrara (Fe)
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fr\ér-ecliern‘i
Farina di grano tenero tipo “0”
certificata di Ferrara, acqua, olio

dioliva, lievito madre di grano
tenero, lievito di birra, sale.

Pr-epar-azione

Scongelare a temperatura
ambiente; per ottenere

un prodotto piu fragrante
scaldare 1 minuto nel forno
a 180°C.

Conservazione

In freezer a-18° fino al momento
della consumazione e comunque
entro e nonoltre la data di scadenza.

Telefono: +39 053266462
Fax: +39 0532741097
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culatello.
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